svét v nakupnim ko&iku

Kavovnik je stalezeleny tropicky strom, kterému se dari ve Stredni a
Jizni Americe, na pobrezi Guinejského zalivu v Africe a v Jihovychodni
Asii. Trva minimalné 3 roky, nez strom zacne rodit plody.

Kavovnikové plody jsou cervené, podobné brusinkam. Protoze
dozravaji postupné, musi farmar kavovnikovy ker pravidelné
kontrolovat a priibézné sklizet jiz uzralé plody.

Z bobli se odstranuje duznata slupka a vyloupnou se dvé kavové
~fazolky"™.

Kavové boby jsou pokryty sladkym slizem, ktery je tfreba odstranit. K
tomu se uziva bud’ tzv.mokra metoda (fermentace ve vodé) nebo
sucha metoda (odstranéni pomoci mechanického stroje).

Kava se susi na slunci - na zahradach nebo plechovych strechach.
Suseni mlize samoziejmé probihat také mechanicky.

Kavova zrnka je treba pretridit tak, aby byly oddéleny vSechny
necistoty — zbytky slupek, kaminky, poskozena zrnka...

Prazeni kavovych bob je nezbytné pro jedineénou kavovou chut a
viini - béhem prazeni ztraceji boby vihkost a nepFijemnou prichut,
chut se zjemiiuje a barva zlepsuje. Zrnka se prazi asi 8 minut pFi
teploté 180 stupndl, pak se asi 10 minut chladi.

Kavova zrna se bali do pytld po 60 kg.
Pytle s kavou jsou lodi dopraveny do zemi jejich spotreby.

Kava se bali do etiket znacek jednotlivych firem obchodujicich s kavou.
Dostava podobu, ve které ji nalezneme v regalu obchodu a odnasime
domi.



